CAFE

SELSKABS
MENUER



skl
FROKOSTBUFFET

TIL SELSKABER PA MINIMUM 30 PERSONER

2 slags sild med log og kapers Flaeskesteg med rodkal
/g med rejer og mayonnaise Frikadelle med agurkesalat
Rodspaette med citron og remoulade Tarteletter med hons i asparges
Roget laks med roraeg 3 slags ost med vindruer, syltede valnodder og kiks
Honsesalat med svampe, bacon og timian Frugtsalat
Saesonsalat
Gron salat med pesto
Leverpostej med champignon og bacon 399 KR.

L E P O RTS ,-':."'.PR. PERSON Roget laks med kapers og syltede rodlog

Varmroget laksemousse

F R O KO ST 399 KR Honsesalat med svampe og bacon
Karrysild med eebler, peberfrugt, kapers og rodlog

B U F F E T Langtidsbagt svinemorbrad med spanske vilde krydderier

TIL SELSKABER PA Kikeertesalat med feta, syltede rodlog, spinat og ristede graeskarkerner
MINIMUM 30 PERSONER Creme br{ilée med friske baer

.....................................................................................................................

SELSKABSBUFFET

Hvidvinsdampet laks med avokadocreme, syltede rodlog og fennikel
Bagt blomkal og broccoli med stegt porre, ansjoser og kapers

Stegt kylling med honning, citron, paprika og timian PR.PERSON
Grillet oksefilet med bearnaise og troffelsauce . 499 KR ;
Ratatouille ts

Pommes rissoles

Perlebygssalat med soltorret tomat, bagt peberfrugt, agurk og friske urter
Blandet salat med pzere, figen, mozzarella og serranoskinke-knas
3 slags ost med vindruer, syltede valnodder og kiks

Tiramisu
@sters Muslinger
Pil-selv rejer Havsnegle
B U F E T Jomfruhummer Blaeksprutte
Hummer Skaldyrssalat
PRIS PR. PERSON Serveres med tangsalat og fyldig gron salat med
safranmayonnaise, dildmayonnaise, rod dressing,
899 KR- vinaigrette, aioli, brod og smor




SELSKABSMENUER

FORAR/SOMMER

FORRETTER
1. Oksecarpaccio med troffelmayonnaise,
pocherede g og finthakkede syltede log

2. Stenbiderrogn med ristet brod med smor,
finthakket rodlog og creme fraiche

3. Oksetatar med estragonmayonnaise,
rugbrodschips, &g, sennep, log og persille

4. Tunceviche med teriyaki og passiongele

HOVEDRETTER

1. Helstegt kalv med pommes anna,
ratatouille og pebersauce

2. Langtidsstegt lammebov med honning,

rosmarin, balsamico, pommes rissoles,
bagte gronsager og skysauce

3. Torskerogn med flodekartofler og spinat,
porrepure og hollandaisesauce

4. Bagt perlehonebryst fyldt med ingefeer,
abler, log, gron peber og svobt med
vindrueblade. Serveres med stegte svampe,
rastegte kartofler og honse-veloutesauce

DESSERTER
1. Creme briilée med friske baer

2. Cavacocktail med mango sorbet,
passionspure og cava

3. Iskager med friske beaer

4. Pavlova med vanilje-kokoscreme
og friske beer

EFTERAR/VINTER

FORRETTER
1. Hummerbisque

2. Laksecarpaccio med sennepscreme,
anis-fennikel creme, limemarineret
salat og parmesan

3. Rejecocktail

4. Andeconfit terrine med aebler
og estragonmarmelade

HOVEDRETTER

1. Helstegt kalv med sod kartoffelpuré,
pommes anna, stegte svampe, spidskal,
pebersauce og svampesauce

2. Langtidsbagt perlehone med honning,
paprika, citron, timian, pommes rissoles
og ratatouille

3. Ovnbagt hellefisk med ristede svampe,
rastegte kartofler og hvidvinssauce

4. Langtidsbagt andebryst med kastanjepuré,
karamelliserede perlelog, pommes anna
og portvinssauce

DESSERTER
1. Lun gammeldags ablekage med
kalvados, ablerasp, flodeskum

og ribsgele
2. Rabarbertrifli
3. Tiramisu

4, Gateau Marcel

399 KR. 449 KR. 499 KR. 539 KR.

BISATTELSESMENU

2 TIMERS ARRANGEMENT

PR. PERSON FRI @L/VAND PR. PERSON
169 KR. 179 KR.

VALG MELLEM

Kringlesnitter og kaffe, te og vand

Hjemmelavet chokoladekage med
friske beer og kaffe, te og vand

Vores populeere smorrebrod og kaffe, te og vand




beric A
BUFFET

TIL SELSKABER PA MINIMUM 20 PERSONER.
SERVERES MED TRE SLAGS OKOLOGISKE JUICE, SORT KAFFE OG TE

Roreeg (oko)
Spejlaeg (oko)
Varmroget laksemousse
Avocado med grillet lime
Skyr med granola og friske baer
Gron salat med pesto
Saesonens salat
Chokoladecroissanter
Friskbagt brod
Nutella
Hjemmelavet syltetoj

Tebirkes
Amerikanske pandekager
Paleg
Honsesalat
Hotwings
Roget laks
Bacon
Oksepolser
Hjemmelavede kyllingenuggets
Mix af eksotiske frugter og baer
Forskellige slags oste

PRIS PR. PERSON

329 KR.

........................................................................................................

BRUNCH

SERVERES VED BORDET TIL SELSKABER PA MINIMUM 10 PERSONER.
TRE SLAGS OKOLOGISKE JUICE, SORT KAFFE OG TE ER INKLUDERET

Roraeg og spejleg Palaeg
Roget laks Bacon
Avocado med grillet lime Oksepolser : PR. PERSON

Skyr med granola og friske baer
Croissanter
Amerikanske pandekager

Hjemmelavede kyllingenuggets
Mix af eksotiske frugter og baer
Tre slags oste

"279KR.

TAKEAWAY

........................................................................................

Ved selskaber pa over 20 personer opkraeves der et gebyr pa 1.800 kr. i forbindelse med opdaekning og oprydning.
Ved over 50 personer opkraeves der 2.500 kr.




